Menu du Nouvel An

AMUSE-BOUCHES

Tarte fine de Saint-Jacques aux agrumes
Bisque de homard
Foie gras et chutney d’oignon

ENTREE

Teriyaki de saumon
Espuma d’avocat, sauce chili

ENTREE CHAUDE

Foie gras poélé
Pomme caramélisée et brioche toastée

PLAT

Canon de filet de veau farci aux fines herbes
Poélée de morilles
Légumes au beurre de truffe

DESSERT

Lingot chocolat, creme de pistache
Gel de mandarine
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New Year’s Eve Menu

AMUSE-BOUCHES

Citrus scallop tartlet
Lobster bisque
Foie gras and onion chutney

STARTER

Salmon teriyaki
Avocado espuma, chilli sauce

WARM STARTER

Pan-seared foie gras
Caramelised apple and toasted brioche

MAIN COURSE

Herb-stuffed veal fillet
Sautéed morel mushrooms
Vegetables with truffle butter

DESSERT

Chocolate ingot, pistachio cream
Mandarin gel
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