
RÉVEILLON DE NOËL 2026

Menu de Noël

MISE EN BOUCHE

Cromesquis de foie gras
Chutney de figues aux douces épices

ENTRÉE

Saint-Jacques snackées, délicatement fumées
Crémeux de panais · Gel de yuzu

PLAT

Magret de canard, farce fine
aux deux céleris et truffe noire

Jus corsé au porto · Pickles d’échalotes

DESSERT

Écrin de châtaigne
Comme une bûche de fête



CHRISTMAS EVE 2026

Christmas Menu

AMUSE-BOUCHE

Foie gras croquette
Spiced fig chutney

STARTER

Seared scallops, delicately smoked
Parsnip cream · Yuzu gel

MAIN COURSE

Duck breast, fine celeriac stuffing
with black truffle

Rich port wine jus · Pickled shallots

DESSERT

Chestnut delight
Inspired by a festive Yule log



