
3 Gänge (Vorspeise - Hauptgericht - Dessert) 

MENU CHLOE
55,00€

Zuschlag für Weinakkord (3 Gläser - 25€)

Das Menü wird nur serviert, wenn es von allen Gästen am Tisch gewählt wird. Vielen Dank.

VORSPEISEN

HAUPTGERICHTE

NACHSPEISEN

Gravlax vom Lachs, Zitronen-Dill-Creme  
und rote Zwiebel-Pickles (4, 7)

Clos des Rochers - Riesling - Grevenmacher - Luxembourg

Ravioli mit Rindfleischfüllung, Parmesan-Creme  (1a, 7)

Bernard Massard - Pinot Noir AOP - Luxembourg 

Hähnchenbrust, reduzierte Soße, Comté-Püree  
und knackiges Gemüse (1a, 3, 7)

Domaine Barraud  - Chardonnay - Macon Village - Bourgogne - France

Gebratener Kabeljau-Rücken, Kartoffelpüree,  
gegrillte Zucchini  und Zitronenbutter (4, 7)

Domaine Luc Pirlet - Chardonnay - Languedoc - France

Gebratener Pfirsich, Mandeln und Joghurt-Eis (7, 8)

Bernard Massard - Gewurstraminer - Luxembourg

Törtchen mit dunkler Schokolade und gesalzener Karamellsoße  (1a, 7)

 Bernard Massard - Crémant - Luxembourg



3 Gänge (Vorspeise - Hauptgericht - Dessert) nach Wahl

MENU PLAISIR
49,00

€

Zuschlag für Weinakkord (3 Gläser - 25€)

Das Menü wird nur serviert, wenn es von allen Gästen am Tisch gewählt wird. Vielen Dank.

VORSPEISEN

HAUPTGERICHTE

LECKEREIEN

Carpaccio aus Zucchini, Feta und Pinienkernen (7)
Domaine Barraud  - Chardonnay - Macon Village - Bourgogne - France

Chorizo-Kroketten (1a, 3, 7, 10)
Extrème Gris de Gris - Languedoc Roussillon - France 

Rindercarpaccio mit Parmesansplittern und Rucola (7)
Bernard Massard - Pinot Noir AOP - Luxembourg 

Dorade-Tartar mit Zitrusfrüchten und Sauce Vierge (4)
Domaine Luc Pirlet - Chardonnay - Languedoc - France

Hausgemachtes Geflügel-Cordon bleu (1a, 3, 7)
Domaine Thill - Riesling - Côteaux de Schengen - Luxembourg

Rinder-Rib-Eye
Casa Castillo - Monastrell - Espagne

Spieß mit Hähnchenfilet, mariniert mit Zitrone, Estragon und Knoblauch
Domaine de l’Anticaille - Côtes de Provence - France

Lachssteak mit Teriyaki-Glasur (1a, 2, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 10, 11) 
Clos des Rochers - Riesling – Luxembourg

Risotto mit Erbsen, Zitrone und Stracciatella (1a, 7)
Domaine Luc Pirlet - Chardonnay - Languedoc - France

Crémant Luxembourgeois - Bernard Massard

Beilagen: Zu unseren Gerichten gibt es wahlweise Pommes frites, Kartoffeln,  
Reis, Kroketten, Salat oder Gemüse der Saison.

Dame blanche (7) - Dame noire  (7)

Sorbet-Trio
Belgische Schokoladenmousse (3, 7)

Vanille-Crème brûlée (3, 7)
Pavlova mit Früchten der Saison (3, 7)


